Ertractos (uertos

MISSOSHIRO
sopa de missd, tofu, cebolinha

EDAMAME
soja verde japonesa, flor de sal

SHIMEJI
salteado na manteiga

KAKIAGUE DE MILHO

milho doce empanado

GUIOZA LOMBO / LEGUMES

ravidli oriental de lombo suino ou legumes

EBI SPICY
tempurd de camaréo com molho levemente
apimentado

NIRA COM LULA
broto de alho, lula
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SUNOMONO ESPECIAL
pepino em conserva, kani-kama

TARTARE ATUM / SALMAO
ovas de massagod, levemente apimentado

TARTARE CENTOLLA
ovas de massagod, levemente apimentado

TARTARE WAGYU

wagyu cortado na ponta da faca com karashi

USSUZUKURI
robalo, limdo, ponzu

TATAKI ATUM / SALMAO

ponzu, gergelim

CARPACCIO POLVO / BARRIGA SALMAO
raspas de limdo, azeite trufado

CARPACCIO YELLOWTAIL
ovas de mujol, yuzu ponzu, jalapeho

SHISSO SALMAO SPICY / ATUM SPICY
tempurd de shisso, tartare, molho taré

SHISSO CENTOLLA
tempurd de shisso, tartare, molho taré

Sefedes

SALADA KITCHIN
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121 = 107

131

b2 — 65

82
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mix de folhas, salmado, kani-kama, molho especial

SALADA AGRIAO
agrido, molho misso, crispy

SALADA RUCULA COM ATUM
mix de folhas, rGcula, atum

SALADA WASABI

romana baby , atum, abacate, creme wasabi
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KITTCHIN
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dupla 5und femaki CRISPY RICE KITCHIN 4 und 57
ATUM 42 54 45 TEKKAMAKI 6 und 29
BLUEFIN TORO PD PD PD KAPPAMAKI 6 und 23
SALMAO 29 58 43 SAKEMAKI 6 und 24
BARRIGA ESPECIAL 56 NEGUITORO 6 und FD
BARRIGA SALMAO 47 60 49 UNAGUI COM PEPINO 6 und 125
ROBALO 22 &4 HOT ROLL 6 und 57
BURI 29 &4 BATERA SALMAO 8 und 76
BURI TORO PD BATERA SPICY TUNA 8 und 87
PARGO 21 327 URAMAKI ATUM 8 und 55
CARA PAU 20 45 URAMAKI SALMAO 8 und 52
SERRA 23 25 URAMAK| CENTOLLA ESPECIAL 8 und 754
EBI (camardo) 45 EBITEN ESPECIAL 8 und 94
KA (lula) 44 50
TAKO (polvo) 55 35 & o i
VIERA 62 95 75 C/ ﬁK‘f
(duplas)
[KURA G0 98
% JYO SPICY TUNA 45
UNI 81 93 .
JYO SALMAO 42
MASSAGO 56 b2
JYO SALMAO CODORNA 47
UNAGUI 95 98
JYO IKURA CODORNA 72
WAKAME 20
JYO EBI CROCANTE 57
GUESSO 42
JYO CENTOLLA SPICY 7
YELLOWTAIL 62 N2 77
JYO CENTOLLA ESPECIAL 76
CENTOLLA 108 105 *
% JYO ATUM FOIE GRAS PD
BIJUPIRA 57 *
SUSHI ATUM FOIE GRAS PD
HADDOCK 51 72
SUSHI ENGUIA ESPECIAL 105
LAGOSTIM* IE
*Produto sazonal. Consulte a disponibilidade
COMBINADO 1PESSOA 147  COMBINADO 2 PESSOAS 289
3 sashimis salmdo, 3 sashimis atum, 5 sashimis salmdo, 5 sashimis atum,
3 sashimis peixe da estacdo, 5 sashimis peixe da estacdo,
1 sushi atum, 1 sushi salmdo, 2 sushis salmado, 2 sushis atum,
1 sushi peixe da estagdo, 2 sushis peixe da estagdo,
1 jyo salm&o, 4 uramakis 2 jyo salmdo, 8 uramakis
SUSHI KITCHIN 218 TRASHI A9
sele¢cdo de 8 unidades de sushis salmao, atum, polvo, camardo,
escolhidos pelo chef peixe branco, wakame, massago, shari

/ wrl
CAMARAO / DUPLA 195 - 85
6 unidades / 2 unidades
MISTO 135
camardo, legumes
VEGETAIS 72
mix de vegetais

Drotos
HAND ROLL 85
pescado / iguarias do dia, shari, nori (frio)
TEPPAN FILE MIGNON / SALMAO 105 — 102

legumes salteados

YAKIMESHI CAMARAO E POLVO 121
gohan, camardo, polvo, legumes

YAKISOBA CARNE / FRANGO 96 — 84
massa crocante, vegetais

YAKISOBA FRUTOS DO MAR 157
massa crocante, frutos do mar, vegetais

BLACK COD 78

marinado 48h no molho sumissd

A/MM 6( e

servido de segunda a sexta das 12h as 16h
(exceto feriados)

COMBINADO EXECUTIVO /133
3 unidades de sashimis de salmdo,

3 unidades de sashimis de atum,

3 unidades de sushis variados, 4 unidades de uramakis,

2 unidades de baterd

TEISHOKO EXECUTIVO 128
3 unidades de sashimis de salimdo,

2 unidades de sashimis de atum,

3 unidades de sushis variados, 2 unidades de uramakis,

1 anchova ou salmao grelhado,

1 acompanhamento do dia, 1 gohan, 1 missoshiro

SASHIMI TEISHOKO 13/
12 fatias de sashimis variados,
1 acompanhamento do dia, 1 gohan, 1 missoshiro

Sa»érde

BRIGADERO DE COLHER 20
PETIT GATEAU 47
BOLO LOW CARB b6
adicional de 1 bola de sorvete low carb

ICE-CREAM MOCHI 40
2 unidades

CREME DE MASCARPONE 60

mascarpone, ganache de chocolate



