KITCHIN DAIKOKU

Sele¢do curada pelo chef, apresentando os pilares do nosso menu ao
lado de criagdes sazonais. Uma degustacdo introdutéria a esséncia do Kitchin.

285 POR PESSOA

ENTRADAS QUENTES

MISSOSHIRO V
sopa de missd, tofu, cebolete

KAKIAGUE DE MILHO Vv
milho doce empanado

SHIMEJI ¥
salteado na manteiga

EBI SPICY
tempurd de camar&o, molho levemente apimentado

GUIOZA WAGYU E AIOLI
wagyy, shitake, cebolete

GUIOZA COGUMELOS TRUFADOS Vv
mix de cogumelos, ponzu yuzu trufado

GUIOZA SUINO EM TUILE
lombo suino, nird, cebolete

NIRA COM LULA
broto de alho, lula

EDAMAME VvV
soja verde japonesa, flor de sal

TEMPURA CAMARAO / DUPLA
6 unidades / 2 unidades

TEMPURA MISTO
camardo, legumes

TEMPURA VEGETAIS V
mix de vegetais

ENTRADAS FRIAS

TARTARE

ovas de massago, levemente apimentado
ATUM

SALMAO

CENTOLLA

USSUZUKURI
robalo, limdo, ponzu

CARPACCIO POLVO / BARRIGA SALMAO
raspas de limdo, azeite frufado

CARPACCIO YELLOWTAIL
ovas de mujol, yuzu ponzu, jalapeno

SHISSO

tempurd de shissd, tartare, molho taré
ATUM SPICY

SALMAO SPICY

CENTOLLA

SUNOMONO ESPECIAL
pepino em conserva, kani-kama
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SALADAS

SALADA KITCHIN 62
mix de folhas, salmdo, kani-kama,
molho especial

SALADA CAMARAO SPICY 25
romana baby, camardo, abacate,
yuzu ponzu

SALADA AGRIAO Vv 43
agrido, molho missd, crispy
SALADA RUCULA COM ATUM /92

mix de folhas, rdcula, atum

DESTAQUES KITCHIN

TARTARE BLUEFIN E CREME DE UNI 168
shari, ovas, nori, cebolete

TARTARE ROBALO E ATUM NO TUTANO 105
massago, nori crispy, aioli

SANDO WAGYU 89
shokupan, blend de wagyu,
cheddar inglés

KAISEN DON KITCHIN /8
salmdo, atum, vieira, massago,

shari, nori

TRIO MINI TEMAKI CRUNCHY bhH
atum / frutos do mar / salmdo

TATAKI ATUM 72
yuzu ponzu, relish de nozes, gengibre
TATAKI WAGYU 105
yuzu ponzu trufado, gergelim

TATAKI SALMAO 68

yuzu ponzu, chilli garlic

HAND ROLL

UNAGUI E AVOCADO 46
shari, nori, teriyaki

ATUM TORO E VIEIRA 49
creme de uni, shari, nori

BERINJELA E MISSO v 33
batata crispy, shari, nori

YELLOWTAIL E AIOLI YUZU 43

quinoa crispy, shari, nori

NIGIRI

ATUM

BLUEFIN TORO
SALMAO
BARRIGA SALMAO
BARRIGA ESPECIAL
ROBALO

BURI

BURI TORO
PARGO
CARAPAU
SERRA

EBI (camardo)
IKA (lula)
TAKO (polvo)
VIEIRA

IKURA

UNI®
MASSAGO
UNAGUI
WAKAME Vv
GUESSO
YELLOWTAIL
CENTOLLA
BIJUPIRA"
HADDOCK

SUSHI BAR

ol SASHIMI

43 ATUM

PD BLUEFIN TORO

39 SALMAO

47 BARRIGA SALMAO

b6 ROBALO

33 BURI

39 PARGO

PD CARAPAU

31 SERRA

30 IKA (lula)

33 TAKO (polvo)

48 VIEIRA

44 YELLOWTAIL

bb HADDOCK
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56 TEMAKI

?5 ATUM

30 BLUEFIN TORO

43 SALMAO

69 BARRIGA SALMAO

108 TAKO (polvo)

b1 VIEIRA

b1 IKURA
UNI™
MASSAGO
UNAGUI
YELLOWTAIL
CENTOLLA

*Produto sazonal. Consulte a disponibilidade
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ROLLS

CRISPY RICE KITCHIN 4 und
NEGUITORO 6 und

HOT ROLL 6 und

BATERA SALMAO 8 und

BATERA SPICY TUNA 8 und

URAMAKI VEGANO Y 8 und
URAMAKI ATUM SPICY 8 und
URAMAKI SALMAO 8 und

URAMAKI CENTOLLA ESPECIAL 8 und
URAMAKI EBITEN ESPECIAL 8 und

CLASSICOS KITCHIN

(duplas)

JYO SPICY TUNA

JYO SALMAO

JYO SALMAO CODORNA
JYO IKURA CODORNA
JYO EBI CROCANTE

JYO CENTOLLA SPICY
JYO CENTOLLA ESPECIAL
JYO ATUM FOIE GRAS”
SUSHI ATUM FOIE GRAS”
LAGOSTIM"
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*Produto sazonal. Consulte a disponibilidade

COMBINADOS

COMBINADO 1 PESSOA

147

9 sashimis: salmdo, atum, peixe branco,

3 sushis: salmdo, atum, peixe branco,

1 jyo salmd@o e 4 uramakis
COMBINADO 2 PESSOAS

289

15 sashimis: salmdo, atum, peixe branco,

6 sushis: salmdo, atum, peixe branco,

2 jyo salmao e 8 uramakis

SUSHI KITCHIN
selecdo de 8 sushis do chef

TIRASHI

bluefin, robalo, barriga salm&o, atum,

buri, carapau, mujol, shari

218

172

PRATOS

TEPPAN

mix de legumes salteados, molho & parte

SALMAO molho missd, yuzu, mostarda japonesa
CHORIZO WAGYU wasabi ponzu

MIX DE COGUMELOS molho missd, mostarda japonesa v

BLACK COD
marinado 48h no molho sumissd

KAMAMESHI UNAGUI
gohan, enguiq, teriyaki, cebolinha

YAKIMESHI CAMARAO E POLVO
gohan, camardo, polvo, legumes

YAKISOBA

massa crocante, vegetais
CARNE

FRANGO

FRUTOS DO MAR

MENU EXECUTIVO

servido de segunda a sexta das 12h as 15h
(exceto feriados)

COMBINADO EXECUTIVO
6 sashimis salmdo ou atum, 3 sushis variados,
4 uramakis, 2 baterds

TEISHOKU EXECUTIVO

anchova ou salimdo grelhado,

5 sashimis, 3 sushis, 2 uramakis,

gohan, missoshiro, acompanhamento do dia

TEISHOKU SASHIMI
12 fatias de sashimis variados,
gohan, missoshiro, acompanhamento do dia

SOBREMESAS

TIRAMISU MATCHA
creme mascarpone, chocolate branco, matchd

TOBAN BANANA CARAMELIZADA
caramelo de shoyu, nozes, gelato de vanilla

COULANT DE MISSO E YUZU
bolo quente de chocolate branco, missd, gelato de yuzu

PETIT GATEAU
bolo de chocolate cremoso, gelato de vanilla

BRIGADEIRO DE COLHER
chocolate, farofa crocante

BOLO LOW CARB
adicional de 1 bola de gelato low carb

ICE CREAM MOCHI
2 unidades
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