
ENTRADAS FR IAS

TARTARE 
ovas de massago, levemente apimentado 

ATUM
SALMÃO
CENTOLLA
 
USSUZUKURI
robalo, limão, ponzu

CARPACCIO POLVO / BARRIGA SALMÃO
raspas de limão, azeite trufado

CARPACCIO YELLOWTAIL
ovas de mujol, yuzu ponzu, jalapeño

SHISSÔ 
tempurá de shissô, tartare, molho tarê

ATUM SPICY
SALMÃO SPICY
CENTOLLA
 
SUNOMONO ESPECIAL
pepino em conserva, kani-kama

91
79

198

98

121 - 107

131

65
62
82

43

ENTRADAS QUENTES

MISSOSHIRO 
sopa de missô, tofu, cebolete

KAKIAGUE DE MILHO
milho doce empanado

SHIMEJI
salteado na manteiga

EBI SPICY
tempurá de camarão, molho levemente apimentado

GUIOZA WAGYU E AIOLI
wagyu, shitake, cebolete

GUIOZA COGUMELOS TRUFADOS
mix de cogumelos, ponzu yuzu trufado

GUIOZA SUÍNO EM TUILE
lombo suíno, nirá, cebolete

NIRÁ COM LULA
broto de alho, lula

EDAMAME
soja verde japonesa, flor de sal

TEMPURÁ CAMARÃO / DUPLA
6 unidades / 2 unidades

TEMPURÁ MISTO
camarão, legumes

TEMPURÁ VEGETAIS
mix de vegetais

15

35

49

95

73

45

49

72

36

195 - 85

135

72

KITCHIN DAIKOKU
Seleção curada pelo chef, apresentando os pilares do nosso menu ao

lado de criações sazonais. Uma degustação introdutória à essência do Kitchin.

285 POR PESSOA

DESTAQUES KITCHIN

TARTARE BLUEFIN E CREME DE UNI
shari, ovas, nori, cebolete

TARTARE ROBALO E ATUM NO TUTANO
massago, nori crispy, aioli

SANDO WAGYU
shokupan, blend de wagyu,
cheddar inglês

KAISEN DON KITCHIN
salmão, atum, vieira, massago,
shari, nori

TRIO MINI TEMAKI CRUNCHY
atum / frutos do mar / salmão

TATAKI ATUM
yuzu ponzu, relish de nozes, gengibre

TATAKI WAGYU
yuzu ponzu trufado, gergelim

TATAKI SALMÃO
yuzu ponzu, chilli garlic

168

105

89

78

55

72

105

68

SALADAS

SALADA KITCHIN
mix de folhas, salmão, kani-kama,
molho especial

SALADA CAMARÃO SPICY
romana baby, camarão, abacate,
yuzu ponzu

SALADA AGRIÃO
agrião, molho missô, crispy

SALADA RÚCULA COM ATUM
mix de folhas, rúcula, atum

  62

95

43

72

HAND ROLL

UNAGUI E AVOCADO
shari, nori, teriyaki  

ATUM TORO E VIEIRA 
creme de uni, shari, nori

BERINJELA E MISSÔ
batata crispy, shari, nori

YELLOWTAIL E AIOLI YUZU
quinoa crispy, shari, nori

46

49

33

43

SUSHI BAR

ATUM

BLUEFIN TORO

SALMÃO

BARRIGA SALMÃO

BARRIGA ESPECIAL

ROBALO

BURI

BURI TORO

PARGO

CARAPAU

SERRA

EBI (camarão)

IKA (lula)

TAKO (polvo)

VIEIRA

IKURA

UNI*

MASSAGO

UNAGUI

WAKAME

GUESSO

YELLOWTAIL

CENTOLLA

BIJUPIRÁ*

HADDOCK

43

PD

39

47

56

33

39

PD

31

30

33

48

44

55

62

90

81

56

95

30

43

62

108

51

51

duplaNIGIR I
59

PD

58

60

54

64

37

45

35

50

85

95

112

72

5 und

ATUM

BLUEFIN TORO

SALMÃO

BARRIGA SALMÃO

ROBALO

BURI

PARGO

CARAPAU

SERRA

IKA (lula)

TAKO (polvo)

VIEIRA

YELLOWTAIL

HADDOCK

SASHIMI

45

PD

43

49

81

75

98

93

62

98

77

105

1 und

ATUM

BLUEFIN TORO

SALMÃO

BARRIGA SALMÃO

TAKO (polvo)

VIEIRA

IKURA

UNI*

MASSAGO

UNAGUI

YELLOWTAIL

CENTOLLA

TEMAKI

*Produto sazonal. Consulte a disponibilidade

COMBINADOS

COMBINADO 1 PESSOA
9 sashimis: salmão, atum, peixe branco, 
3 sushis: salmão, atum, peixe branco,
1 jyo salmão e 4 uramakis

COMBINADO 2 PESSOAS 
15 sashimis: salmão, atum, peixe branco, 
6 sushis: salmão, atum, peixe branco,
2 jyo salmão e 8 uramakis

SUSHI KITCHIN 
seleção de 8 sushis do chef

TIRASHI
bluefin, robalo, barriga salmão, atum,
buri, carapau, mujol, shari

147

289

218

172

ROLLS

CRISPY RICE KITCHIN 4 und

NEGUITORO 6 und

HOT ROLL 6 und

BATERÁ SALMÃO 8 und

BATERÁ SPICY TUNA 8 und

URAMAKI VEGANO    8 und

URAMAKI ATUM SPICY 8 und

URAMAKI SALMÃO 8 und

URAMAKI CENTOLLA ESPECIAL 8 und

URAMAKI EBITEN ESPECIAL 8 und

57

PD

57

76

87

43

54

53

154

94

JYO SPICY TUNA

JYO SALMÃO

JYO SALMÃO CODORNA

JYO IKURÁ CODORNA

JYO EBI CROCANTE   

JYO CENTOLLA SPICY

JYO CENTOLLA ESPECIAL

JYO ATUM FOIE GRAS*

SUSHI ATUM FOIE GRAS*

LAGOSTIM*

45

42

47

72

51

74

76

PD

PD

113

CLÁSSICOS KITCHIN
(duplas)

*Produto sazonal. Consulte a disponibilidade

TIRAMISÙ MATCHÁ
creme mascarpone, chocolate branco, matchá

TOBAN BANANA CARAMELIZADA
caramelo de shoyu, nozes, gelato de vanilla

COULANT DE MISSÔ E YUZU
bolo quente de chocolate branco, missô, gelato de yuzu 

PETIT GATEAU
bolo de chocolate cremoso, gelato de vanilla

BRIGADEIRO DE COLHER
chocolate, farofa crocante

BOLO LOW CARB
adicional de 1 bola de gelato low carb

ICE CREAM MOCHI
2 unidades

63

49

58

47

30

62

40

SOBREMESAS

MENU EXECUTIVO
servido de segunda a sexta das 12h às 15h

(exceto feriados)

COMBINADO EXECUTIVO
6 sashimis salmão ou atum, 3 sushis variados,
4 uramakis, 2 baterás

TEISHOKU EXECUTIVO  
anchova ou salmão grelhado, 
5 sashimis, 3 sushis, 2 uramakis,
gohan, missoshiro, acompanhamento do dia

TEISHOKU SASHIMI
12 fatias de sashimis variados,
gohan, missoshiro, acompanhamento do dia

133

138

131

PRATOS

TEPPAN 
mix de legumes salteados, molho à parte 

SALMÃO molho missô, yuzu, mostarda japonesa
CHORIZO WAGYU wasabi ponzu
MIX DE COGUMELOS molho missô, mostarda japonesa 

BLACK COD
marinado 48h no molho sumissô

KAMAMESHI UNAGUI
gohan, enguia, teriyaki, cebolinha

YAKIMESHI CAMARÃO E POLVO 
gohan, camarão, polvo, legumes

YAKISOBA 
massa crocante, vegetais 

CARNE
FRANGO
FRUTOS DO MAR

102
189
69

178

173

121

96
84

157


