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ZENZAIS

FRIOS

OTOSHI DO DIA
(CONSULTE O GARCOM)

SUNOMONO
(PEPINO EM CONSERVA FRESCA DE VINAGRE
JAPONES)

SUNOMONO ESPECIAL
(PEPINO EM CONSERVA FRESCA DE VINAGRE
JAPONES COM KANI-KAMA DESFIADO)

TARTARE DE SALMAOS5
(SALMAO, OVAS DE MASSAGO E GERGELIM
LEVEMENTE APIMENTADO)

TARTARE DE ATUM
(ATUM, OVAS DE MASSAGO, CEBOLINHA E GERGELIM
LEVEMENTE APIMENTADO)

CEVICHE DE FRUTOS DO MAR

(PEIXE DA ESTACAO, POLVO, CAMARAO, CEBOLA ROXA
E PIMENTA DEDO-DE-MOCA MARINADA EM SUCO DE
LIMAO)

BEEF TATAKI
(LAMINAS DE MIGNON SEMISSELADAS COM MOLHO
PONZU E CEBOLINHA)

CARPACCIO DE BARRIGA DE SALMAO
(LAMINAS DE SALMAO COM AZEITE TRUFADO, RASPAS
DE LIMAO-SICILIANO E FLOR DE SAL)

CARPACCIO DE SALMAO
(LAMINAS DE SALMAO COM MOLHO PONZU E
CEBOLINHA)

CARPACCIO DE POLVO

USUZUKURI
(FINAS FATIAS DE ROBALO, LAMINAS DE LIMAO COM
PONZU E CEBOLINHA)

PORCAO DE GARI
(GENGIBRE JAPONES EM CONSERVA)

TATAKI ATUM
(ATUM SEMISSELADO COM MOLHO PONZU E
GERGELIM)

TATAKI SALMAO
(SALMAO SEMISSELADO COM MOLHO PONZU E
GERGELIM)

TATAKI MISTO
(SALMAO E ATUM SEMISSELADOS COM MOLHO PONZU
E GERGELIM)

QUENTES

EDAMAME
(SOJA VERDE JAPONESA COM FLOR DE SAL)

SHIMEJI BATAYAKI
(COGUMELO SHIMEJI SALTEADO NA
MANTEIGA)

SHITAKE BATAYAKI
(COGUMELO SHITAKE SALTEADO NA
MANTEIGA)

NIRA BATAYAKI
(BROTO DE ALHO SALTEADO NA MANTEIGA)

NIRA COM LULA
(BROTO DE ALHO SALTEADO NA MANTEIGA
COM LULA)

AGUEDOFU COM SHIMEJI
(TOFU FRITO COM SHIMEJI E MOLHO
ORIENTAL)

KAKIAGUE DE MILHO
(MILHO DOCE EMPANADO EM MASSA
DELICADA)

KIMPIRA GOBO

(RAIZ DE BARDANA, CENOURA
CONDIMENTADA COM SAKE E SHOYU
LEVEMENTE APIMENTADO)

GUIOZA DE LOMBO
(RAVIOLI ORIENTAL RECHEADO COM LOMBO,
LEGUMES E NIRA — 4 UNIDADES)

GUIOZA DE LEGUMES
(RAVIOLI ORIENTAL RECHEADO COM
LEGUMES E NIRA — 4 UNIDADES)

IKA FURAI
(LULA A MILANESA ORIENTAL)

EBI SPICY
(CAMARAO COM MOLHO LEVEMENTE
APIMENTADO)

ESCALOPE DE VIEIRAS
(VIEIRAS CANADENSES MARCADAS NA CHAPA
COM MOLHO ESPECIAL)

MERLUZA NEGRA
(MERLUZA NEGRA CURADA POR 48 HORAS NO
MOLHO SUMISSO)

FILE KATSU
(FILE MIGNON A MILANESA JAPONESA)



SALADAS

SALADA KITCHIN
(SELECAO DE FOLHAS, SALMAO E KANI-KAMA
COM MOLHO ESPECIAL)

SALADA DE FRUTOS DO MAR
(SELECAO DE FOLHAS E FRUTOS DO MAR COM

SALADA DE RUCULA COM ATUM
(RUCULA E MIX DE FOLHAS VERDES COM ATUM
LEVEMENTE APIMENTADO)

ROMANA WASABI
(ALFACE ROMANA BABY, ATUM EM CUBOS E

MOLHO ESPECIAL)

SALADA DE AGRIAO

(FOLHAS DE AGRIAO COM MOLHO DE MISSO

JAPONES E CRISPY)

NIGUIRIS (duplas)

ATUM

ATUM SELADO

TORO

SALMAO

SALMAO SKIN
BARRIGA DE SALMAO
ESPECIAL

(SELADO, TRUFADO E
COM RASPAS DE
LIMAO SICILIANO)
SALMAO SELADO
BARRIGA DE SALMAO
ROBALO

BURI

BURI-TORO

PARGO

CARA-PAU

SERRA

EBI
(CAMARAO)

ABACATE COM CREME DE WASABI)

SUSHIBAR

IKA
(LULA)

TAKO
(POLVO)

HOTATEGAI
(VIEIRAS)

CENTOLLA
(KING CRAB CHILENO)

IKURA
(OVAS DE SALMAO)

UNI
(OVAS DE OURICO)

MASSAGO
MASSAGO BLACK
MASSAGO WASSABI

UNAGUI
(ENGUIA DE AGUA-DOCE)

WAKAME
(SALADA DE ALGAS
MARINHAS)

SUSHI ESPECIAL (duplas)

BATERA

HARUKAME DE SALMAO
HARUKAME DE CENTOLLA SPICY
JYO SPICY TUNA

JYO SALMAO

JYO SHIMEJI

JYO IKURA

JYO MASSAGO

JYO CENTOLLA SPICY

JYO CODORNA

JYO ATUM COM FOIE GRAS
SUSHI ATUM COM FOIE GRAS

TAMAGO
(OMELETE JAPONES)

ENGUIA ESPECIAL
SHISSO ATUM SPICY

SHISSO SALMAO SPICY



SUSHIBAR

BATERA ATUM ATUM
HARUKAME DE SALMAO TORO TORO
HARUKAME DE CENTOLLA SPICY SALMAO SPICY TUNA
JYO SPICY TUNA SALMAO SOCKEYE SALMAO
JYO SALMAO BARRIGA DE SALMAO SALMAQ SKIN
JYO SHIMEJI ROBALO CALIFORNIA
JYO IKURA BURI PHILADELPHIA
JYO MASSAGO PARGO CAMARAO
JYO CENTOLLA SPICY LINGUADO EBITEN
JYO CODORNA CARA-PAU IKURA
JYO ATUM COM FOIE GRAS SERRA UNI
SUSHI ATUM COM FOIE GRAS IKA

MASSAGO
TAMAGO

TAKO UNAGUI

ENGUIA ESPECIAL

ESPECIAL
SHISSO ATUM SPICY
SHISSO SALMAO SPICY
TEKKAMAKI BATERA SALMAO EBITEN

NEGUITORO MAKI

BATERA SPICY TUNA

EBITEN ESPECIAL

SAKEMAKI ATUM PHILADELPHIA
KAPPAMAKI SPICY TUNA KYURIMAKI
NEGUIBURIMAKI SALMAO

HOT ROLL
UNAGUI COM PEPINO SALMAO SKIN

CALIFORNIA



KAISEN

FRUTOS DO MAR

CENTOLLA (PORCAO)
(COZIDA NO VAPOR COM MOLHO PONZU)

UNI

IKURA

VIEIRA (6 UNIDADES)

PRATOS QUENTES

TEP PAN YAKI

(acompanha legumes salteados)

FILE MIGNON
SALMAO
ANCHOVA

LULA

CAMARAO
FRUTOS DO MAR

LEGUMES SAZONAIS

SOPAS & RICE

GOHAN
MISSOSHIRO
YAKIMESHI

YAKIMESHI DE CAMARAO

MENRUI (macarrao oriental)

YAKISSOBA DE CARNE
YAKISSOBA DE FRANGO
YAKISSOBA MISTO

YAKISSOBA DE FRUTOS DO MAR
YAKISSOBA DE VEGETAIS

NABEYAKI| UDON

(MACARRAO DE TRIGO ESPESSO, ACOMPANHA
FRANGO, SHITAKE COM VEGETAIS
FINALIZADOS COM CAMARAO, TEMPURA E
OVO)

TEMPURA UDON
(MACARRAO DE TRIGO ESPESSO, ACOMPANHA
TEMPURA VARIADO DE LEGUMES E CAMARAO)

MISSO LAMEN

(MACARRAO, TYASHU — LOMBO COZIDO,
MOYASHI COM VEGETAIS, CEBOLINHA E ALGAS
MARINHAS)

TEMPURA

PORCAO)

VEGETAIS
(SELECAO DE VEGETAIS EMPANADOS EM
MASSA DELICADA)

MISTO
(CAMAROES E VEGETAIS EMPANADOS EM
MASSA DELICADA)

CAMARAO
(CAMAROES EMPANADOS EM MASSA DELICADA
— 6 UNIDADES)

(DUPLAS)
ABOBRINHA CAMARAO
ASPARGOS CEBOLA
BATATA-DOCE CENOURA
BERINJELA SHITAKE
BROCOLIS SHISSO



KUSHIYAKI

(ESPETINHO GRELHADO ORIENTAL)

ALHO-PORO

ASPARGOS

BERINJELA

SHIMEJI/SHITAKE

FRANGO COM CEBOLINHA

FILE MIGNON COM BACON

CEBOLA

BROCOLIS

CARDAPIO VEGANO

ENTRADAS

SALADA VEGANA
(MIX DE LEGUMES E FOLHAS, TOFU E
MOYASHI)

AGUEDOFU
(SHIMEJI COM TOFU)

TEMAKIS

SHIMEJI
SHITAKE

TOFU

CALIFORNIA VEGANO

WAKAME

URAMAKIS (8 Unidades)

URAMAKI ESPECIAL VEGANO
(COM ASPARGOS, MANGA, PEPINO, CENOURA
E LAMINAS DE ABACATE)

URAMAKI DE SHIMEJI
(SHIMEJI COM TOFU)

SUSHIS
NIGUIRI DE CENOURA

NIGUIRI DE SHITAKE
NIGUIRI DE MILHO
NIGUIRI DE ASPARGOS
GUNKAN DE BROCOLIS
GUNKAN DE WAKAME
GUNKAN DE TOFU
GUNKAN DE SHIMEJI

GUNKAN DE EDAMAME

COMBINADOS

SELECAO DO CHEF VEGANO95
(10 UNIDADES ESCOLHIDAS PELO
CHEF)



COMBINADOS

SASHIMI TRADICIONAL120 COMBINADO PARA 2 PESSOAS198

(5 SASHIMIS SALMAO, 5 SASHIMIS ATUM, 5 (5 SASHIMIS SALMAO, 5 SASHIMIS ATUM, 5
SASHIMIS PEIXE DA ESTACAO, 5 SASHIMIS SASHIMIS PEIXE DA ESTACAO, 2 SUSHIS
POLVO) SALMAOQO, 2 SUSHIS ATUM, 2 SUSHIS PEIXE DA

ESTACAO, 2 JYOS, 8 URAMAKIS)
SUSHI TRADICIONAL120

(2 SUSHIS SALMAO, 2 SUSHIS ATUM, 2 SUSHIS SUSHI KITCHIN155

PEIXE DA ESTACAO, 2 JYOS, 4 HOSSOMAKIS, 4 (SELECAO DE 8 UNIDADES DE SUSHIS
URAMAKIS) ESCOLHIDOS PELO CHEF)
COMBINADO PARA 1 PESSOA105 TIRASHI

(3 SASHIMIS SALMAO, 3 SASHIMIS ATUM, 3
SASHIMIS PEIXE DA ESTACAO, 1 SUSHI ATUM, 1
SUSHI SALMAO, 1 SUSHI PEIXE DA ESTACAO, 1
JYO, 4 URAMAKIS)

ALMOCO EXECUTIVO

Servidos apenas no almoco

COMBINADO EXECUTIVO
(3 UNIDADES DE SASHIMIS DE SALMAO, 3 UNIDADES DE SASHIMIS DE ATUM, 3 UNIDADES DE SUSHIS VARIADOS,
4 UNIDADES DE URAMAKIS, 2 UNIDADES DE BATERA)

TEISHOKU EXECUTIVO

(3 UNIDADES DE SASHIMIS DE SALMAO, 2 UNIDADES DE SASHIMIS DE ATUM, 3 UNIDADES DE SUSHIS VARIADOS,
2 UNIDADES DE URAMAKIS, 1 ANCHOVA OU SALMAO GRELHADO, 2 ACOMPANHAMENTOS DO DIA, 1 GOHAN, 1
MISSOSHIRO)

SASHIMI TEISHOKU
(12 FATIAS DE SASHIMIS VARIADOS, 2 ACOMPANHAMENTOS DO DIA, 1 GOHAN, 1 MISSOSHIRO)

SOBREMESAS

ICE-CREAM MOCHI BANANA GRELHADA
(2 UNIDADEYS) (ACOMPANHA SORVETE DE BAUNILHA)
BRIGADEIRO DE COLHER BANANA FLAMBADA

(ACOMPANHA SORVETE DE BAUNILHA)
PETIT GATEAU

(TRADICIONAL BOLINHO DE CHOCOLATE BELGA E CREME DE PAPAYA

MACADAMIA) (ACOMPANHA LICOR DE CASSIS)

CREPE DE MACA BOLO DE CHOCOLATE LOW CARB

(FLAMBADO COM COINTREAU E CANELA, (ACOMPANHA CALDA E FAROFA)

ACOMPANHA SORVETE DE BAUNILHA) ADICIONAL DE 1 BOLA DE SORVETE LOW CARB

CREME DE MASCARPONE SORVETE ESPECIAL




